
ช่ือผลติภัณฑ์ : หมายเลขเอกสาร.: SP-FN-814

รหัสผลติภัณฑ์ : วนัที่มีผลบังคับใช้: 26/08/2025

Revision : วนัที่แก้ไข : 21/08/2025

ลูกค้า :

ค าอธิบายผลติภัณฑ์ :

ส่วนประกอบ :

รูปแบบการบรรจุ :

รูปทรง :

กว้าง (W) :

ยาว ( L) :

อายผุลติภัณฑ์ : ระยะเวลา (วนั) สูง (H) :

พิมพค์ร้ังท่ี 1 180 เส้นผ่านศูนย์กลาง (D) :

แช่เยน็ (Chill) 3 น า้หนัก (Wt) :

อุณหภูมิปกติ (Ambient) N/A
สภาวะการท าละลาย :

สี :

วธีิการอุ่น : กลิ่น :

ข้อก าหนดพเิศษ : รสชาติ :

เลขสารบบอาหาร (FDA No.)

จัดท าโดย: ตรวจสอบโดย: 

วันที:่ วันที:่

อนุมตัิโดย: อนุมตัิโดย: 

วันที:่ วันที:่

6 ช้ิน/กล่อง
(2 ถุง x 3 ช้ิน)

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก าหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)

Whole Wheat Sandwich with Chicken Floss and Dressing(Case-6pcs) แซนวิชขนมปังโฮลวีทไก่หยองน ้ำสลดั
206984
00

STD

แซนวิช ขนมปังโฮลวีท สอดไส้ไก่หยองสูตรโบรำณ รสชำติ เค็มหวำน และ
เปร้ียวจำกน ้ำสลดั ไดก้ล่ินขนมปัง และไก่หยอง

ขนมปังโฮลวีท,น ้ำสลดั,ไก่หยอง

สารก่อภูมิแพ้ : อำ้งอิงขอ้ก ำหนดผลิตภณัฑ ์ตำมตำรำงรำยกำรอำหำรก่อภูมิแพ ้รำยกำรตำม
ทำ้ยแนบ
**อำ้งอิงสำรก่อภูมิแพต้ำมสหภำพยโุรป(EU)**

สภาวะการเกบ็และการขนส่ง :

- เก็บรักษำท่ีอุณหภูมิแช่แข็งประมำณ ≤ -18 °C
- บรรจุภณัฑค์วรอยูใ่นสภำพดี ไม่ไดรั้บควำมเสียหำยหรือแตกหกัและมีกำร
ติดฉลำกสินคำ้แสดงวนัหมดอำยบุนบรรจุภณัฑด์ำ้นนอกและดำ้นใน
- สินคำ้ควรอยูใ่นสภำวะแช่แข็ง

ลกัษณะทางกายภาพ :

ลกัษณะสำมเหล่ียม
-
-

อุณหภูมิ (OC) -

≤ -18 °C -

2-5 °C ≥ 90 กรัม/ช้ิน

N/A

วำงสินคำ้ในสภำวะแช่เยน็ (2-5°C ) อยำ่งนอ้ย 2 ชัว่โมง หรือจนกวำ่สินคำ้จะ
ละลำยอยำ่งสมบูรณ์ ลกัษณะทางประสาทสัมผัส :

สีส้ม สีเหลืองไข่

สำมำรถรับประทำนไดท้นัที กล่ินไก่หยอง และกล่ินขนมปัง

- หำกสินคำ้ท ำละลำยแลว้ห้ำมน ำกลบัมำแช่แข็งอีกคร้ัง เน่ืองจำกจะส่งผลต่อ
ลกัษณะเน้ือสมัผสัของผลิตภณัฑแ์ละเส่ียงต่อกำรเส่ือมเสียของผลิตภณัฑ์
-ห้ำมอุ่นดว้ยไมโครเวฟ จะท ำให้เน้ือสมัผสัเหนียว
-ตอ้งไม่พบส่ิงแปลกปลอมในบรรจุภณัฑ์
- ไม่เก็บสินคำ้ร่วมกบัสินคำ้ชนิดอ่ืน

ขนมปังเน้ือโฮลวีท รสหวำนและเค็มจำกไก่หยอง
 และรสเปร้ียวจำกน ้ำสลดั

10-1-03350-5-0797

 ฝ่ายวิจัยและพฒันาผลิตภณัฑ์ ฝ่ายควบคุมคุณภาพ และประกันคุณภาพ

(RD Officer/R&D Specialist/Chef) (QC Supervisor)

(Head of department) (Head of QC department)    (Head of QA department)



มี

(Contain)

อาจมี

(May Contain)

ไม่มี

(Not Contain)

      3.9 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)..........................................................

จัดท าโดย: ตรวจสอบโดย: 

วันที:่ วันที:่

อนุมตัิโดย: อนุมตัิโดย: 

วันที:่ วันที:่

      3.5 เม็ดมะม่วงหิมพำนต ์(Cashew nut)

F-GRD-02  Rev.07 (15/02/23)

ข้อก าหนดผลิตภัณฑ์  (Product Specification Sheet)
ข้อก าหนดเพิม่เติม

รายการอาหารก่อภูมิแพ้

(14 Major Food Allergen List)

1. ถั่วลสิงและผลติภัณฑ์ (Peanut and Peanut Products)

2. ถั่วเหลืองและผลติภัณฑ์ (Soybean and Soybean Products)

3. ถั่วเปลือกแข็งและผลติภัณฑ์ (Tree Nut and Tree Nut Products)

      3.1 แมคคำเดเมีย (Macadamia)
      3.2 วอลนทั (Walnuts)
      3.3 อลัมอนด์ (Almonds)
      3.4 พีแคน (Pecan)

     7.5 อ่ืนๆ (Other) ระบุ (Please Specify)....................................................................................

      3.6 มะพร้ำว (Coconut)
      3.7 เฮเซลนทั (Hazelnut)
      3.8 ถัว่บรำซิล (Brazil nut)

4. ถั่วลูปินและผลติภัณฑ์ (Lupin, Lupin Products and ถั่วในตระกลู Luoinus sp.)

5. เมลด็งาและผลติภัณฑ์ (Sesame Seeds and Sesame Seed Products)

6. ขึน้ฉ่าย พืชตระกลูเดียวกนักบัขึน้ฉ่าย และผลติภัณฑ์ (Celery, Umbelli farae family and Products)

7. ธัญพืชที่มีกลูเตน  (Cereal containing gluten)

     7.1 ขำ้วสำลี (Wheat)
     7.2 ขำ้วบำร์เลย ์(Barley)
     7.3 ขำ้วโอ๊ต (Oat)
     7.4 แป้งไรย ์(Rye Flour)

14. มัสตาร์ดและผลติภัณฑ์ (Mustard/Mustard Seed and Products)

8. ปลาและผลติภัณฑ์ (Fish and Fish Products)

9. สัตว์น า้จ าพวก กุ้ง, ปู และผลติภัณฑ์ (Crustaceans and Crustaceans Products) 

    9.1 กุง้ (Shrimp, Prawn, Loster)
    9.2 ปู (Crab)
    9.3 อ่ืนๆ (Other) เช่น กั้ง (Crayfish, Mantis shrimp)  ระบุ (Please Specify)...................................
10. สัตว์น า้จ าพวก หอย, ปลาหมึก และผลติภัณฑ์ (Mollusk and Mollusk Products)

   10.1 หอย (Shellfish) เช่น หอยฝำเดียว (Univalve), หอยสองฝำ (Bivalve), หอยเชลล ์(Scallop)
   10.2 ปลำหมึก (Squild, Octopus, Cephalopods) เช่น ปลำหมึกกระดอง (Cuttlefish)
11. นมและผลติภัณฑ์ (Milk and Dairy Products) รวมทั้ง Lactose

12. ไข่และผลติภัณฑ์ (Egg and Egg Products)

13. ซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และซัลไฟต์ (Sulfer Dioxide and Sulfite)

 ฝ่ายวิจัยและพฒันาผลิตภณัฑ์ ฝ่ายควบคุมคุณภาพ และประกันคุณภาพ

(RD Officer/R&D Specialist/Chef) (QC Supervisor)

(Head of department) (Head of QC department)    (Head of QA department)


